“Nous vous proposons toute I'année un grand
choix de pommes, de jus de fruits, et de fruits
de saison ainsi que des légumes.”
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“Chaque saison, ils mirissent sur les coteaux
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“Mangez des fruits et des légumes

de saison, c'est bon pour la santé...”

7 rue Pasteur - 67113 Blaesheim
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bien ancréees

¥ “DNous passons tous les hivers dans nos vergers
' avernifier et ailler chaque arbre 'un aprés laute.
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Ce procede naturel limite considérablement les traitements, ~
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' + “Dans nos vergers, lengrais chimique n'est plus utilisé depuis
1990 | Ainsi, une lutte raisonnée nous permet de vous proposer
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en bois en chambre froide 4 2° de froid naturel,
» aucun acavicide o'est utilisé et les pmduitﬂ narurels utilisés en '
- agrculture biologique sont privilégiés tel que le souftre, cuivre..
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et leur permettent de se nourrir de larves et de pucerons.

Pout une offre plas large des produits locaus, nous sélectionnons
rigoureusement cartains légumes chez nos confréres qui partagent
notre démarche environnementale.”




